ALLERGENES — Boulangerie & Péatisserie

Reéglement (UE) n°1169/2011 — signalez toute allergie avant la commande.

FARINES & APPAREILS @ M(%%E?gg:egraines, condiments...

@ E)%ﬁﬁﬁ!g%s &Q*QE?&‘QQFQ%%%M@gpeautre, kamut...
Anhyslide, sylfres & sylfites

PRESENCE OCCASIONNELLE

NOIX, GRAINES & PATES Q E)%irﬁagy.sanchois (pizzas/feuilletés)...

@ E)'E&lntaeg C%%e noisette, noix, pistache, cajou...

E{éﬁéég é%revette, crabe...

@ MOHBSIUES e carmar.

@ Graines de.565aMe. e,

CONDIMENTS & DIVERS

@ E)%Ir%Hes : branche, rave, sel...

Note spécifique Boulangerie/Patisserie

Fabriqué dans un atelier utilisant quotidiennement farines, ceufs, lait, fruits a coque et graines
(dont sésame). Risque de traces possibles par contact des équipements et plans de travail. Demandez E il _' -
conseil a notre équipe. =

[=]

Date : Responsable :

Carte & infos allergies
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